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Que va devenir le Pavillon Montsouris ?

Ce restaurant chic au look british, et a la cuisine traditionnelle « so french », pourrait
disparaitre. La mairie de Paris a lancé un appel d'offres. Ses défenseurs s'organisent.

PAR CELINECAREZ

CEST UNE PEPITE du patrimoine
dansun écrin de verdure. Le Pavillon
Montsouris, un restaurant dont la
cuisine fait saliver, et dont le bati-
ment est classé aux Monuments his-
toriques, pourrait disparaitre dans sa
version actuelle. C’est en tout cas ce
que craignentles membres du comi-
té de quartier Montsouris-Dareau
(XIVe). Hier soir, riverains, amoureux
del'endroitetmembres de ce conseil
de quartier se sont réunis rue Gazan
(XIVe) pour proposer une opération
portes ouvertes. « On avaitinvité des
élus du XIVe, regrette Luc Facchetti,
du comité de quartier, mais aucun
n'estventi. ».

« 'USAGE DU LIEU NE CHANGERA
PAS, CELA RESTERA
UN CAFE-RESTAURANT »
Le 6novembre, unveeu du comité de
quartier concernant ce pavillon a été
‘présenté lors du conseil d'arrondis-
sement et voté a 'unanimité. Au
ceceur des inquiétudes, « la mairie
souhaiterait changer la destina-
tion de I'établissement dans le cadre
d'un nouveau cahier des charges ».
Entreles lignes, le chef pourrait ran-

ger ses casseroles pour un autre res-
taurant. A lamairie de Paris, on éteint
ce débutd'incendie... « Le restaurant
du parc Montsouris est une conces-

"

La Ville de Paris doit renouveler la concession de ce restaurant historique.

sion. Cette concession arrive a son
terme. Et comme le veutlaregle de
mise en concurrence, un appel a
candidatures a ét€ lancé. » Mais 'un

LUC FACCHETTI

de ses porte-parole, qui promet que
«l'usage dulieune changera pas, ce-
larestera un café-restaurant », pré-

cise que «lerestaurateur actuel peut

évidemment candidater ». Tout en"
concluant que, au final, « le meilleur
candidat seraretenu».

Le conseil de quartier, lui, ne sou-

haite pas de changements. Il soutient

lerestaurateur et chefenplacerégale
depuis des années ses clients dans
un lieu unique, si parisien et chargé
d’histoires. Le restaurant, créé en
1889, sous la dénomination Pavillon
du Lac, habillé d'une verriere en
1930, arecu de prestigieux clients
tels que Lénine et Trotsky, Beauvoir
et Sartre, Jouvet, Marcel Carné...

Aujourd’hui, le Pavillon Montsou-
ris sert une cuisine raffinée, et un
menu atoutde méme 49 € — quia
fait dire a un élu communiste que
cestun établissement élitiste. La ré-
putation de son « dos de cabillaud
demi-sel cuit au four, risotto au ci-
tron mariné et butternut, purée de
potimarron et pecorino » n'estplusa
faire. ’

Le patron, Yvan Courault, s'était
fait connaitre au Terminus Nord,
mais aussi a Londres, notamment au
Gavroche. « C'est un endroit excep-
tionnel », martelent ses défenseurs
du comité de quartier.



